caracteristiques technigues BOULANGERIE

fall €

ARMOIRE DE FERMENTATION CONTOLEE UNE PORTE
- Réalisation intérieure et extérieure en acier inox
- Crémailleres et glissieres en inox
- Portes avec poignée ergonomique
- Evaporateur ventilé
- Expansion réfrigérant R404A par capillaire.
- Evaporation automatique du condensat (a gaz chaud).

- Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur
pour un nivellement précis

- Groupe compresseur tropicalisé (T° ambiante +43°C),
condenseur ventilé.

- Réalisation intérieure et extérieure en acier inox
- Isolation en polyuréthane

B8 BB BEEB8

Intérieur - 20 niveaux
dimensionné pour les plateaux
boulangerie 600x800 mm

Porte a fermeture automatique
100 ° verrouillage

coins préformés
facil a Nettoyer
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